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NACHGEFRAGT

Luca Distler (34) ist seit elf
Jahren Messerschmied und
inhaber vom  Messer Werk”
in Aschau. Hier entstehen
feinste Kochmesser

aus Damaszener-Stahl mit
kunstvoller Maserung

Was machen Sie denn
da, Herr Distler?

— _Feuerschweifien nennt sich diese uralte Technik.
Dabei verbinde ich in meiner Messerschmiede mehrere
Stahlstiicke bei 1300 Grad miteinander. Danach fange

ich mit dem Ausschmieden des Damaszener-Rohlings an.
Die weiche Stahlmasse wird in die Lange gezogen,
gefaltet, geschmiedet, wieder gegliiht, gefaltet, bis das
Messer die gewiinschte Qualitét erreicht. Ein Koch-
messer von uns besteht dann aus rund 360 Lagen Stahl.”

www.messer-werk.de
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