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'- :_‘_ Architektur &Wohnen

NEW YORK

Skurrile Wohnwelt voller Kunst

MUNCHEN

Mondaner Charme mit Design

MEXIKO

GroBe Kunst und kleine Kinder

NEUSEELAND |
Gartenpracht am Ende der Welt

EUROPAS BUHNEN

Theaterbauten des Fin de Siecle

L

Wohnen mit Stilund Gefiihl

Lust auf Kunst

~ © Nominiert fiir den Designpreis der BRD 2011 - with English summaries - con riassunti in italiano
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handwerk

1 Mit Muskeln und Kreativitdt: Florian
Pichler (links) und Luca Distler (rechts)
vor der alten Dorfschmiede von 1808.
2 Gut Ding will Weile haben - bei dem
Messer gut drei Monate ab Bestellung.

Sie sind gluckhche Menschen. Wer mit
Florian Pichler spricht
ort, dass hier zwei vor einem

nicht nur ihrer BL"'I son-
den haben.

Wenn die M
Augen iiber die Klingenge«
ren und iiber das ri h
Hirte zu Flexibilitit und was man mit
dem wunderbaren Material Stahl alles
machen kann, dann wird vollkommen
klar: Diese beiden sind auf der Jagd nach
dem schonsten, hochwertigsten, eigen-
stindigsten und besten Messer. Und die
Jagd w ird nie ein Ende haben, weil es fiir

sie immer wieder etwas zu verbessern
und zu entdecken gibt.

Wie so viele Meister ihres Fachs sind

Distler und Pichler Quereinsteiger. Luca
Distler hat eine Lehre als Kunstschmied
abgeschlossen (er war Landessieger),
Florian Pichler ist von Haus aus Zahn-
techniker. ,Kein grofer Unterschied®,
grinst er, amiisiert iiber die Verbliiffung.
-Es geht ja in beiden Fillen um Oberfli-
chen und um Ubergiinge zwischen den
verschiedenen Materialien, um grofite
Prizision im Mikrometerbereich.” Die
Kunst des Messermachens brachten sich

/-..‘-..-’* ) . al==lel=g Aer eine aelermnter KL inetech : L : )
Lwel Jduereinsieige Qer ene gelerniel Kunstschmied die beiden Freunde, die sich seit der
der anderea :a"'rﬁ‘[echr" ker del Schulzeit kennen, mit unermiidlicher

Neugier und gelegentlichen Praktika
selbst bei, zunichst als Hobby, spiter in

rer Passion selbststandig u S I
el | i einer Art semiprofessionellem Wochen-
Atelier ,Messer Werk", das unter Kennern schon Kult ist.  endgewerbe. Durch erste Erfolge mutig »-
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» gemacht, wagten sie Anfang 2009 den

groflen Schritt. Sie mieteten die alte
Aschauer Dorfschmiede und griindeten
ihr Label, das sie heute mit Stolz in jede
Klinge eindtzen: das ,Messer Werk".
Damaszenerstahl ist die Spezialitat
der Handwerkskiinstler. Dabei werden
verschiedene Stahlarten iibereinander-
gelegt und im Feuer verschweifst. Der so
entstandene Verbundstahl wird wieder
und wieder iibereinandergelegt und ver-

58 Asw 810

schweifit. Diese Prozedur wird so oft
wiederholt, bis der Damaszenerstahl aus
mitunter 300 Lagen entsteht. Die unter-
schiedlichen Lagen bleiben sichtbar und
geben der Klinge ein lebhaftes Muster,
das an die Strudel und Wirbel eines
Wildbachs erinnert. Zur Faszination der
Messerwerk-Messer tragen auch die per-
fekt konturierten Griffe bei, die zum Teil
exotischen Materialien gefertigt
gind: Grenadill- und Wiisteneisenholz,

dus

1 Neue ldeen, traditionelles Handwerk:
die Schmiede mit Esse, Amboss und
dem uralten mechanischen Hammer im
Zentrum. 2 Eine Messerklinge wird
geschmiedet - zuerst die Angel, mit der
der Stahl am Griff festgemacht wird.

3 Nonplusultra: Messer aus Damaszener-
stahl mit einem Griff aus Grenadillholz.

Kamel- und Giraffenknochen, Mammut-
zahn und Mooreiche. Und stindig hat
Luca Distler, der kreative Treibauf des
Teams, neue Ideen. Die Klingen eines
uralten Balkenmihers hat er zu hackbeil-
artigen Messern verarbeitet und testet so
seltsame Stoffe wie Baumschwimme und
Computerplatinen: ,Man kénnte daraus
Griffe machen, die mal anders aussehen.”
Alles handgeschmiedet, alles hand-
gemacht und hochwertigst verarbeitet,
ist die Maxime des Messerwerk-Duos, ob
Kiichen-, Jagdmesser oder sogar Schwert.
Und das hat seinen Preis: Ab 450 Euro
kostet ein mittelgrofies Kiichenmesser,
und man spiirt, warum. , Wir hatten mal
ein Messer, das war zwei Jahre lang abso-
lut unverkiuflich®, erzihlt Luca Distler.
.Und dann kam aufeiner Messe ein blin-
der Mann, hat es in der Hand gewogen
und sofort gesagt: ,Das ist mein Messer.’
Er hat die Qualitit gespiirt, ohne sie zu
sehen. Das hat uns sehr beriihrt.”

Karl Michael Armer

Bilirbel Mabach

Fotos



